
Эстетичность накрытия столов :

- гигиеническое состояние столов 7Z'/-ryzlzrr4-
- н€LгIичие 2-х комплектов подносов
- напичие 2-х комплектов столовых приборов
- гигиеническое состояние столовых приборов

На-пичие и разм,ещения меню буфетной продукции

Соответствие рационов питания утверждённому меню

Наличие и место расположения контрольных блюд

Ассортимент буфетной продукции

Наличие пищевых отходов:
И,r/,z/zz-а-лР---

практически отс}тствуют; имеются в ншIичии; имеются в избьtтке)

Качество готовой пищи (таблица 1).
на основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

(

члены комиссии:

Со справкой ознакомлен законньй
общеобрсIзовательной организации

лица

//-#Z-Z,?--/Z42=--



l

Ежедневное меню размещено дJuI ознакомления родителей16

Факты искJIюченияилизаN4ены блюд при сравнении основного меЕю с

ежедневным IIе вьUIвлены
|7

отсутствуют запрещенные продукты и блюдаВ рационе18

19 Питание обуrающихся организовано с учетом особенностей здоровья

детей

Блюда подают детям в соответствии с температурой, указанной в

технологических картах
20

Кульryра обслуживания

РаботникИ пищеблока, осущоствJUIющие раздачу готовьIх блюд, одеты в

санитарнlто одежду
2t

22

.#-
е, с-

внешний вид и подача блюд эстетичен, вызывает апIIетит



Оценочный лист
комиссии по родительскому контролю за организацией питания обучающихся

Щатаи время проведения проверки:
Члены йsaa**

ль
п/п

Показател u *{ri"ruаlвопрос й t)/|ffHll#;, m" Нет

Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

Имеется доступ:

- к раковинам для мытья рук; V
- мылу и антисептикаN.{;

1

- средствам для сушки рук l,/

2 Обl^rающиеся пользуются созданными условиями

Санитарно-техническое состояние помещений для приема пищи

3 Помеrцение для rrриема пищи тIистое \/

4 Уборка помощений для приема пищи проводится после каждого приема
пищи V

5 КачественЕо ли проведеЕа уборка помещеЕий для приема пищи на
момент работы комиссии |/

6 V
7 Обеденные столы чистые (протертые) V
8 Обеденные столы и стулья без видимьгх повреждений ч
9 На столовых приборах и столовой посуде отсутствует влага 1,/

10 Столовая rrосуда без сколов и трещин L/
Режим работы помещений для приема пищи

11 Имеется утвержденный график приема пищи обучающимися \.'^

12 Предоставление горлlего питания о6l^rаrощимся осуществJu{ется в
соответствии угвержденным графиком приема пищи 1_,

Рацион питания

13 Имеется утвержденное меню основного питЕtIIия для всех возрастньD(
групп и режимов функционированIбI

L,
|4 В основном меню отс}"тствуют повторы блюд v
15 Количество обязательньгх приемов пищи соответствуют

продолжительности, либо времени нчlхождениJ{ ребенка в
образовательной орг€tнизации

r



по изyчению о
d

спрАвкА
питания в общеоб

(наименование учреждения)

вательном

(основшrия)

комиссия в составе:
Председатель комиссии

Члены коМиссии' 
[--Е/-r"-*а-,r-/./"у

В присутствии
а-

справку о том, что << /F > lill/Zr'rИr{' 2Оd#'г. в
.q /r, мин. гIроведено из)п{ение организации питания вчас

общеобразовательном }чреждении.
В ходе изучения выявлено:
ПРИ ОбеДеННОМ ЗЕuIе столовой установлены умыв€lJIъники в количестве Г

(примечание: если есть заN.{ечаниlI (подведена вода холоднаJI и горячая))

рядом с умыв€lJIъниками предусмотрены электрополотенца количестве /

(примечание: если есть замечания)

Наличие мыла lt#,.{rr -/,lъ-t -
Наличие графика работы столовой /".{1lЦС 1-1?-z 4'*-
Наличие графика приёма пищи об
Продолжительность перемены (успевают ли дети [ринять пищу) ЁГrzrlz-zz"

на кого возложены
школьной столовой:
дежурство у{ащихся в
2{

(примочание)

ответственного за

(как

питания в
,а:-

дежурство педагогов

чистота з€Lпа

обеденный зал оборулован столовой мебелью (столами, стульями,
др. мебелью); количество посадочных мест в обеденном з€ше

Внешний вид поваров
(примечание; достаточно ли и др.)


